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Клеточное мясо сегодня. 
Ситуация в мире и в России
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Ситуация в мире - компании и инвестиции
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Ситуация в мире – компании - GOOD Meat объявила о продаже 
культивированной курицы в 
сингапурской мясной лавке Huber's 
Butchery. Huber's первая мясная 
лавка, где подается 
культивированное мясо.

- Страны, где представлены 
прототипы - США, Китай, Африка, 
Южная Корея, Германия, Бразилия, 
Австралия, Сингапур, Бритая, 
Япония. 

- Страны, где прошли дегустации - 
Израиль, США, Китай, Южная Корея

- Крупные диверсифицированные 
компании, занимающиеся 
выращиванием мяса, являются 
Nestlé, Merck KGaA, Mitsubishi,

- JBS, Kerry и CP Kelco. (более 70)
- 156 компании по всему миру

Инсайт и тренд рынка - компании 
начинают активно работать в 
сотрудничестве
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Ситуация в мире - инвестиции
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Ситуация в мире – инвестиции
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Ситуация в мире – технологии
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Ситуация в мире – технологии



+7 999 999 99 99 @ivan.ivanov 88

Ситуация в мире – технологии



Ситуация в мире – политика, сертификация

- Европа инвестировала более $100 млн. Нидерланды, ведущий 

европейский экспортер сельскохозяйственной продукции, 

объявила о выделении рекордные в мире 60 млн евро ($64,6 млн. 

евро) на создание полной экосистемы клеточного сельского 

хозяйства. 

- Северная Америка инвестировала порядка 10 млн 

- Ближний Восток лидер рынка культивированного мяса. 

- Азия. Количество стран - инвесторов значительно выросло. 

Выделяются гранты в размере 15 млн 



Ситуация в мире – политика, сертификация

- Австралия, Канада и Новая Зеландия объявили о возможности 

сертификации продукта. Для получения сертификата необходимо 14 

месяцев. 

- В Китае появились программы сертификации 

- ЕС сформулировал программы сертификации. Средняя длительность 

18 месяцев. 

- Израиль один из лидеров по вопросам сертификации. 

- Корея, Япония формируют форматы сертификации. Однако дегустация 

уже разрешена. 

- Сингапур уже имеет на рынке сертифицированный продукт. Есть 

первые продажи. 

- США (FDA) запустила несколько процессов сертификации. Пример 

UpsideFood и тд.
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Ситуация в России – технологии



Наша технология
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Наша технология

Бессывороточная питательная 
среда

Функциональные микроносители



Эффективность нашей технологии и продуктов

- Цикл культивирования 21 день с увеличение первичной биомассы в 400 

раз.

- Бессывороточная питательная среда обеспечивает пролиферацию 

стволовых клеток с сохранением мультипотентности. 

- Функциональные микроносители позволяют быстро наращивать 

биомассу клеток. 

Микроносители бывают два типов - для ускоренной пролиферации/для 

дифференцировки стволовых клеток.

- Стоимость одного кг продукта равна 1 780 рублей (СЕГОДНЯ без 

масштабирования
- Собственные технологии модернизации биореакторов для 

культивирования (винты и т.д) 

- В продукте три типа клеток 
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Опыт работы с агрокомпания

Разработки технологии получения клеточного фарша из стволовых клеток свиньи - партнерство с 
АгроБелогорье:

- Разработана промышленная технология производства клеточного фарша. 
- Разработаны дополнительные продукты
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Опыт работы с компаниями

Разработки технологии получения клеточного фарша из клеток рыб (тунец) – партнерство с Agama

- Разработана технология производства клеточного фарша из клеток рыб (тунец).
- Разработаны дополнительные продукты
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Опыт работы с компания

Разработанный продукт при сотрудничестве с компанией Агама

Фудбуст – функциональный пищевой продукт в виде порошка/капсулы, создающий ценность для людей с 
несбалансированным питанием, благодаря функциональным пищевым ингредиентам.



Планы – дорожная карта

1 этап
2022 - 2025

- Сертификация продукции
- Строительство опытного производства

2 этап
2025

- Выход на рынок

3 этап
2026

- Масштабирование производства
- Расширение типов продукта



@ivan.ivanov 8

О нас в новостях



Спасибо за внимание!

89511401603 @danyamak01 maklakovdanil12@gmail.com 


